
お 米 の チ カ ラ で 豊 か に 、上 質 に 。

V o l . 8 2

上出惠悟（かみでけいご）／上出瓷藝代表。九谷焼・窯元上出長右衛門窯の6代目としてクリエイティブ・ディレクションを務め、精力的な幅広い活動と柔軟な発想で九谷焼を現代に伝える。

 厳しい夏 の 暑さも残りわずか 。本 格 的な秋 の 訪 れが楽しみな季 節です。
そして海 、山 の 恵 みが美 味しさにいっそう磨きをかける時 期 。秋 の 風 物 詩・底 引き網 漁 解 禁による 

石 川 の 地 魚 の 賑やかさを描いた「 福 正 宗  酒 歳 時 記  秋あがり」のラベルでお 届けします。

 秋 の 海 、肥 ゆ る 秋 の 海 、肥 ゆ る
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こ
と
ぶ
き

2

　
﹁
糀
甘
酒
﹂の
誕
生
は
二
〇
〇
三
年
︒福
光
屋
が
日
本
酒
以
外
の
ノ
ン

ア
ル
コ
ー
ル
飲
料
の
開
発
に
取
り
組
み
︑世
に
は
じ
め
て
送
り
出
し
た

第
一
号
商
品
で
あ
る
︒開
発
の
き
っ
か
け
は
︑﹁
酒
蔵
な
の
だ
か
ら
︑甘
酒

も
あ
る
で
し
ょ
う
？
﹂と
い
う
お
客
様
の
声
だ
っ
た
︒

　

原
料
は
日
本
酒
と
同
じ
︑米
と
米
麹
の
み
︒酵
母
を
使
用
し
な
い
た

め
ア
ル
コ
ー
ル
は
生
成
さ
れ
な
い
が
︑米
発
酵
由
来
の
成
分
は
豊
富
に

含
有
す
る
︒ブ
ド
ウ
糖
や
ア
ミ
ノ
酸
︑代
謝
を
サ
ポ
ー
ト
す
る
ビ
タ
ミ
ン

Ｂ
群
な
ど
を
含
み
︑江
戸
時
代
か
ら
食
が
細
る
夏
場
の
滋
養
飲
料
と
し

て
親
し
ま
れ
る
ほ
か
︑疲
労
を
や
わ
ら
げ
る
こ
と
か
ら﹁
飲
む
点
滴
﹂と

も
呼
ば
れ
て
い
る
︒健
康
︑美
容
面
に
お
け
る
飲
用
メ
リ
ッ
ト
が
大
き
い

う
え
に
︑乳
幼
児
か
ら
ご
年
配
の
方
に
い
つ
で
も
お
飲
み
い
た
だ
け
る

点
は
︑日
本
酒
と
は
異
な
る
魅
力
だ
︒長
年
培
っ
た
発
酵
技
術
を
応

用
し
た
新
し
い
飲
料
分
野
の
開
発
が
す
す
ん
で
い
っ
た
︒

　

そ
の
後
︑二
〇
一
〇
年
代
に
甘
酒
ブ
ー
ム
が
到
来
︒発
酵
食
品
へ
の
注

目
が
さ
ら
に
高
ま
り
︑今
や
す
っ
か
り
暮
ら
し
に
定
着
し
た﹁
糀
甘
酒
﹂︒

温
め
て
も
冷
や
し
て
も
美
味
し
く
飲
め
る
だ
け
で
な
く
︑さ
ま
ざ
ま
な

フ
ル
ー
ツ
と
も
好
相
性
で
料
理
に
も
使
え
︑用
途
の
広
さ
は
抜
群
で
あ

る
︒発
酵
に
よ
る
成
分
研
究
も
す
す
み
︑糀
甘
酒
に
含
ま
れ
る
糖
分
の

一
種
は
腸
活
に
有
効
な
オ
リ
ゴ
糖
で
あ
る
こ
と
や
︑疲
労
回
復
に
効
果

を
発
揮
す
る
ア
ミ
ノ
酸
の
特
性
も
解
明
さ
れ
つ
つ
あ
る
︒福
光
屋
の
ノ
ン

ア
ル
コ
ー
ル
発
酵
飲
料
分
野
は
日
進
月
歩
で
研
究
と
商
品
展
開
が
お

こ
な
わ
れ
て
い
る
が
︑そ
の
扉
を
開
い
た
の
が
こ
の﹁
糀
甘
酒
﹂な
の
だ
︒

第10回福光屋創業 400周年記念 次 代 に 伝 え る 発 酵 物 語 糀甘酒 

������� �� �� � � � ��� � � � � � � � 
 � �_�
 	 � � ��� � �� �

酒蔵仕込み 純米 糀甘酒
150g 248円（税込）

アミノ酸含有量 562.5mg
製品1袋（150g）あたり

必須アミノ酸 全9種含有

体が喜ぶブドウ糖、オリゴ糖含有

食塩、香料、保存料、
着色料、安定剤、酸化防止剤
一切不使用

要冷蔵

秋の季節限定酒3種秋の季節限定酒3種
飲み比べセット飲み比べセット

さば半身糠漬けととうふみそ漬さば半身糠漬けととうふみそ漬
秋酒3種飲み比べセット秋酒3種飲み比べセット

5,995円（税込）

・福正宗 酒歳時記
  秋あがり 2026 500㎖×1本
・加賀鳶 純米吟醸 冷やおろし
  720㎖×1本
・黒帯 堂々 山廃純米
  720㎖×１本

［セット内容］

送料・クール代無料

ポイント10％還元 送料・クール代無料

オンラインショップ限定

秋の美 味しいお 酒 、仕 上がりました秋の美 味しいお 酒 、仕 上がりました
実りの 季 節 、旬 の 味 覚とお 楽しみください実りの 季 節 、旬 の 味 覚とお 楽しみください

酷暑をのりこえて、少しずつ秋へ。日本酒が美味しい季節が
やってきます。まろやかな旨味を楽しめる

秋のお酒がいよいよ蔵出しされます！

9月4日発売
発売中

食の秋を告げる
「底引き網漁解禁！」
ユニークなテーマをラベル画にひと夏の熟成が旨味をリッチに。

香り高くなめらかな美味しさ
福正宗 酒歳時記 秋あがり 2026
500㎖ 1,980円（税込）

加賀鳶 純米吟醸 冷やおろし 要冷蔵

北陸エリア発売▶9月4日

春先に搾った純米吟醸酒をひと夏、蔵内でじっく
り熟成させました。芳醇な香りとまろやかさ、軽やか
な旨味とキレが特長。ほどよい深みとコクがあり、さ
まざまな食材・料理に合わせてお楽しみいただけ
ます。脂がのった秋鮭、かます、秋刀魚、秋鯖など
の塩焼きに柑橘類を添えて。

仕
込
み
の
な
い
夏
場
、蔵
人
は

酒
蔵
内
で
さ
ま
ざ
ま
な
仕
事

を
続
け
て
い
ま
す
。貯
蔵
酒
を

少
量
取
り
出
し
て
香
味
を
確

認
す
る「
呑
み
切
り
」や
、用
具

の
修
繕
や
手
入
れ
を
お
こ
な
う

「
土
用
洗
い
」、仕
込
み
水
の
汲

み
井
戸
の
手
入
れ
の
ほ
か
、酒

造
講
習
会
な
ど
に
積
極
的
に

参
加
す
る
な
ど
、秋
か
ら
の
酒

造
り
に
備
え
て
い
ま
す
。こ
の

夏
場
の
仕
事
が
お
酒
の「
い
い

味
」を
支
え
て
い
る
の
で
す
。

毎
年
８
月
に
醸
造
蔵
・
壽
蔵
が

主
催
す
る「
総
唎
き
」は
、仕
込

ん
だ
日
本
酒
の
仕
上
が
り
や
熟

成
具
合
を
ス
タ
ッ
フ
全
員
が
唎

き
酒
を
し
な
が
ら
学
ぶ
こ
と
が

で
き
る
福
光
屋
独
自
の
会
。蔵

人
が
酒
の
解
説
を
細
か
に
お
こ

な
い
、香
り
や
味
わ
い
の
特
長

を
共
有
し
ま
す
。新
商
品
や
定

番
酒
の
知
識
を
深
め
る
だ
け

で
な
く
、お
客
様
に
最
新
の
詳

し
い
情
報
を
お
届
け
す
る
た
め

の
イ
ン
プ
ッ
ト
の
場
で
も
あ
り

ま
す
。

9月1日は石川県底引き網漁解禁！ 食の秋を
迎える節目として近江町市場などは大変盛
り上がります。そんな様子を上出惠悟（上出
瓷藝）さんが日本酒のラベルに描きました。 
カマス、ガンド鰤、ノドグロ、子持ち甘海老など
がザルに盛られた賑わいたっぷりのイラスト。
秋あがりの香り高い繊細でなめからな味わい
とともに秋を存分に楽しみたいですね！

720㎖   1,815円（税込）
1800㎖  3,388円（税込）

フルーティな香りと
ごく軽い熟成感！

口当たりの
繊細さを生かす
薄手のグラスで

お召し上がりください。

9月4日発送開始

7,260円（税込）

要冷蔵

要冷蔵

要冷蔵

・福正宗 酒歳時記
  秋あがり 2026 500㎖×1本
・加賀鳶 純米吟醸 冷やおろし
  720㎖×1本
・黒帯 堂々 山廃純米 720㎖×１本
・さば半身糠漬け 120g×1個 
・とうふみそ漬 80g×1個 

［セット内容］

9月4日発送開始

夏の酒蔵ではこんなことをしています

【
総
唎
き
】

そ
う
ぎ



2.黒帯 堂々 山廃純米

丹念に仕込んだ山廃仕込みの純米酒を
吟醸酒とヴァッティングさせ、熟成させまし
た。風格のある旨味、端正な後味が特長。

720㎖   2,310円（税込）
1800㎖ 4,444円（税込）

3.黒帯 飄々 古々酒 純米吟醸

純米吟醸を約3年間、蔵内で熟成させま
した。黄金に輝く酒の美しさ、芳醇な熟成
香とともに独特のコクが楽しめます。

720㎖ 3,190円（税込）

50周年を記念し、「黒帯」の魅力を1年を通して、さまざまな作家に
よる酒器とともにご紹介いたします。2027年1月に工房あめつち、
2027年7月に山田睦美さんを予定しています。

3 4

金
沢
の
食
と
と
も
に
。

金
沢
の
食
と
と
も
に
。

有
段
者
の
た
め
の
酒

有
段
者
の
た
め
の
酒
――

冬
の
金
沢
を
こ
よ
な
く
愛
し
︑約

２０
年
に
わ
た
り
当
地
を
訪
れ
て
は

エ
ッ
セ
イ
や
連
載
に
金
沢
で
の
体

験
を
綴
っ
て
い
た
吉
田
健
一
氏
︒

福
光
屋
十
二
代
目
当
主
・
福
光
博

は
長
年
︑逗
留
中
の
氏
を
自
宅
で

厚
く
も
て
な
し
た
縁
を
き
っ
か
け

に
︑新
し
く
発
売
す
る
酒
に
酒
の
究

極
の
理
想
を
問
う
と
と
も
に﹁
黒

帯
﹂と
い
う
銘
を
授
か
り
ま
し
た
︒

当
初﹁
黒
帯
﹂は
︑福
光
屋
の
ハ
ウ
ス
ブ
ラ
ン
ド﹁
福
正
宗
﹂

の
な
か
の
辛
口
酒
と
し
て
１
９
７
６
年
に
発
売
︒そ
の

後
︑１
９
９
２
年
に
現
在
の
単
独
ブ
ラ
ン
ド
に
昇
格
し
ま

し
た
︒新
発
売
当
時
か
ら
宣
伝
広
告
を
お
こ
な
わ
ず
︑

愛
飲
者
の
口
コ
ミ
で
販
路
を
広
げ
る
マ
ー
ケ
テ
ィ
ン
グ

戦
略
で
あ
っ
た
た
め
︑お
披
露
目
の
新
聞
広
告
は
一
度

き
り
で
し
た
︒

酒
を
温
め
て
味
わ
う
︒こ
の
格
別
な
美
味
し

さ
は﹁
黒
帯
﹂の
真
骨
頂
で
も
あ
り
ま
す
︒や

わ
ら
か
く
︑懐
の
深
い
豊
か
な
味
わ
い
に
出

会
え
ま
す
︒ま
た
一
方
で
︑冷
や︵
常
温
︶や

冷
酒
と
い
っ
た
よ
う
に
︑さ
ま
ざ
ま
な
温
度

帯
で﹁
黒
帯
﹂ら
し
さ
を
存
分
に
楽
し
め
る

酒
質
設
計
に
こ
だ
わ
っ
て
い
ま
す
︒

一
九
七
六
年
の﹁
黒
帯
﹂誕
生
か
ら
今
年
五
十
年

を
迎
え
ま
し
た
︒酒
通
を
喜
ば
せ
る“
た
だ
の
酒
”

︱
英
文
学
者
・
吉
田
健
一
氏
か
ら
与
え
ら
れ
た
︑

究
極
の
命
題
に
真
に
向
き
合
い
︑独
自
の
味
わ
い

を
追
求
し
た
こ
と
で
到
達
し
た
酒
の
境
地
︒

半
世
紀
に
わ
た
っ
て
親
し
ま
れ
て
き
た﹁
黒
帯
﹂の

成
り
立
ち
を
あ
ら
た
め
て
ご
紹
介
し
ま
す
︒

吉
田
健
一（
よ
し
だ
け
ん
い
ち
）／
1
9
1
2
年
〜

1
9
7
7
年
。吉
田
茂
元
首
相
の
長
男
と
し
て

東
京
都
に
生
ま
れ
る
。英
国
ケ
ン
ブ
リ
ッ
ジ
大
学

を
経
、英
文
学
者
と
し
て
翻
訳
、文
芸
批
評
、小

説
、エ
ッ
セ
イ
な
ど
を
手
懸
け
る
。食
通
、愛
酒
家

で
知
ら
れ
、金
沢
に
も
旨
い
酒
と
料
理
を
求
め
て

何
度
も
足
を
運
ん
だ
。そ
の
折
に
は
福
光
屋
に
も

訪
れ
酒
宴
を
楽
し
ん
だ
と
い
う
。代
表
作
に『
金

沢
』『
ヨ
ー
ロ
ッ
パ
の
世
紀
末
』『
舌
鼓
と
こ
ろ
ど
こ

ろ
』な
ど
が
あ
る
。

1
9
1
9
77
66
年年
８８
月
、
月
、

「
福
正
宗

「
福
正
宗  

黒
帯
」と
し
て
新
発
売
。

黒
帯
」と
し
て
新
発
売
。

英
文
学
者
・

英
文
学
者
・

吉
田
健
一
氏
に
よ
っ
て

吉
田
健
一
氏
に
よ
っ
て

「
黒
帯
」の
名
を
授
か
る

「
黒
帯
」の
名
を
授
か
る

吉田健一氏がしたためた「黒帯」の推薦文吉田健一氏がしたためた「黒帯」の推薦文（直筆）

「黒帯」の開発段階では、金沢市内の有力な料理店に「黒
帯」の評価を依頼。厳しい意見にも耳を傾け、食文化の栄え
たこの地の美意識に適う酒質や味わいづくりに取り組みま
した。長く愛される酒は金沢の食によって育まれたのです。

「黒帯」の品とキレのよさ、味わいのふくらみは「黒帯」専
用に仕込んだ2種類の酒を独自の技術でヴァッティング
させたことによるもの。豊かな味幅を生み出し、約2年の
熟成で複雑さや、まろやかな立体感を授けます。

燗
も
よ
き
、冷
や
も
よ
き
。

燗
も
よ
き
、冷
や
も
よ
き
。

さ
ま
ざ
ま
な
温
度
で

さ
ま
ざ
ま
な
温
度
で

楽
し
め
る

楽
し
め
る

金沢の食文化に鍛えられ、金沢の食文化に鍛えられ、
「黒帯」の味わいは磨かれた「黒帯」の味わいは磨かれた

独自のヴァッティング技術と独自のヴァッティング技術と
熟成による深く豊かな味わい熟成による深く豊かな味わい

『黒帯 五十年』

新しい酒のスタイルを模索する福光屋は、「黒帯」発売の2年半前にあたる1974年2月に吉田氏から
「ただ水のような酒を造りたまえ」という命題を与えられ、それをヒントに試作を重ねました。翌年２月に
満を持して酒の試飲を依頼。「黒帯」という名を授かりました。直筆の推薦文には、飲み手の喜びだけで
なく“ただの酒”を造ることの難しさに対する理解も込められています。
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酒
は
た
だ
飲
め
ば
い
い
や
う
な
も
の

で
も
味
が
た
だ
の
酒
と
思
は
せ
る
も

の
で
な
け
れ
ば
な
ら
な
い
。そ
れ
を

飲
む
方
は
そ
れ
で
い
い
の
で
あ
っ
て

も
、そ
の
酒
を
造
る
方
の
苦
心
は
並

大
抵
の
も
の
で
は
な
い
。言
は
ば
苦

心
す
れ
ば
す
る
程
た
だ
酒
で
し
か
な

い
も
の
が
出
来
上
っ
て
酒
好
き
を
喜

ば
せ
る
と
い
ふ
こ
と
に
な
る
の
だ
ら

う
か
。「
黒
帯
」は
さ
う
い
ふ
酒
で
あ

る
。（
一
部
抜
粋
）

化粧箱入

1.黒帯 悠々 特別純米

吟醸仕込みと純米仕込みの2種の酒を
ヴァッティングさせたキレのよい芳醇な旨味。
やわらかな飲み心地の特別純米酒です。

180㎖      451円（税込）
300㎖       660円（税込）
720㎖   1,540円（税込）
1800㎖ 2,959円（税込）

化粧箱入

福光屋直営店発「黒帯」特別企画

◎開催店舗：福光屋 東京ミッドタウン店

毎年人気の秋限定酒に加え、蔵内でじっくり熟成させた「黒帯」を
ご用意します。チーズとの相性を楽しみながら日本酒の奥深い魅
力を味わっていただけます。

日本酒講座　
◎日時：9月13日（日） 14：00～14：45　
◎開催店舗：福光屋 玉川店

～秋限定酒と熟成酒、チーズとの出会い～

黒帯もご紹介します
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気になる発酵飲料・
食品のすぐれた機能や
働きにフォーカス。
研究者の視点で
科学的に解説いたします！

F U K U M I T S U Y A  H A C C O  L A B .
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発 酵 ラ ボ
ト ー ク

福 光 屋 の

醗
酵
研
究
所

松
井
圭
三

９
月
１
日
の「
底
引
き
網
漁
解
禁
」。石
川
県
で
は

本
格
的
な
秋
の
到
来
を
知
ら
せ
る
風
物
詩
と
し
て

大
き
く
盛
り
上
が
り
ま
す
。町
中
の
ス
ー
パ
ー
の
鮮
魚

コ
ー
ナ
ー
は
も
ち
ろ
ん
、近
江
町
市
場
で
は
幟
を
立

て
、い
た
る
と
こ
ろ
に「
底
引
き
解
禁
！
」の
貼
り
紙
。

売
り
子
の
威
勢
の
よ
い
掛
け
声
が
飛
び
交
い
ま
す
。

夏
の
間
は
禁
漁
と
な
っ
て
い
た
、か
れ
い
、ハ
タ
ハ
タ
、

め
ぎ
す（
に
ぎ
す
）、甘
海
老
な
ど
の
地
魚
が
豊
富
に

出
回
る
シ
ー
ズ
ン
の
開
幕
で
す
。

「
夏
の
間
は
市
場
に
並
ぶ
魚
が
減
っ
て
寂
し
く
な
り

ま
す
か
ら
、こ
の
日
を
境
に
ま
さ
に〝
じ
わ
も
ん
〞の

季
節
が
や
っ
て
き
た
と
嬉
し
く
な
り
ま
す
。市
場
全

体
が
活
気
に
溢
れ
、安
価
で
旬
の
魚
が
カ
ゴ
に
盛
ら

れ
て
、一
面
に
並
ぶ
様
子
を
眺
め
る
だ
け
で
ウ
キ
ウ
キ

し
ま
す
」と
、谷
口
直
子
さ
ん
。

そ
ん
な
底
引
き
漁
で
水
揚
げ
さ
れ
る
地
魚
の
な
か

で
も
ハ
タ
ハ
タ
は
一
夜
干
し
、煮
付
け
、唐
揚
げ
と
幅

広
い
調
理
法
で
楽
し
め
る
万
能
選

手
。ウ
ロコ
が
な
い
た
め
下
ご
し
ら
え

の
手
間
要
ら
ず
。脂
が
よ
く
の
り
、

身
離
れ
が
よ
い
た
め
子
ど
も
に
も

人
気
で
す
。小
ぶ
り
の
ハ
タ
ハ
タ
は
、

唐
揚
げ
に
す
る
と
お
酒
の
お
供
に
も

最
適
。こ
れ
か
ら
晩
冬
ま
で
、幾
度

と
な
く
食
卓
を
賑
わ
せ
ま
す
。

○ハタハタ…12尾
○塩…少々　○酒…少々
○小麦粉…適宜
○揚げ油…適宜

【材 料】（4人分）

【作り方】

ハタハタは頭と腹ワタを取り除き、さっと水
洗いする。塩と酒を振りかけ5分ほどおく。
水気を拭いて小麦粉をはたき、揚げ油で
きつね色に揚げる。

（左）加賀鳶 極寒純米 辛口

お米の力強い旨味とキレのよさは、揚
げ物や甘辛い煮物とも好相性。肌寒
い季節になったら熱燗もおすすめです。

（右）加賀鳶 有機純米

有機酒らしい芯のある旨味
と爽やかな飲み心地。さっぱ
りと後味が軽く、揚げ物の
油を洗い流す効果も。

720㎖ 1,793円（税込）300㎖   594円（税込）
720㎖ 1,375円（税込）

谷口直子
（料理研究家）

〈教える人〉

待っていました！ 石川の地魚が美味しくなる季節。

九
・
十
月

地酒と合わせたい

日本海側各県で水揚げされるハタハタ。石川県で
獲れるハタハタは産卵のために接岸する親魚では
なく、沖合で豊富なエサを求めて回遊するもので、身
が締まり、脂がのって美味。身の長さ13～15cmほ
どのものを唐揚げにすることが多い。

◀合わせるならこのお酒

65

金金
沢沢
のの

台台  

　　
所所

風
土
記

風
土
記

KANAZAWA
FUDOKI

「ハタハタの唐揚げ」

金沢市出身 幼い頃から母で料
理家の谷口雅子や親族のもと
で食にまつわる知識を育む。現
在は金沢・東京で料理教室を主
宰。料理監修や食のプロジェクト
参画など、活動は多岐にわたる。
イチバのハコ、IN KANAZAWA 
HOUSEの取締役も務める。

金沢・近江町市場の24の専門店から食
のプロフェッショナルが厳選した旬の幸の
カタログギフトを販売。加賀・
能登の鮮魚や加賀野菜、
調味料などの詰め合わせが
揃います。

〈イチバのハコ〉谷口直子さん IN KANAZAWA HOUSE

株式会社こはく  https://www.in-kanazawa.com/jahttps://www.ichibanohako.com/
ichibanohako inkanazawahouse 

InfoProfile

国内外のツーリストを対象に、金
沢ならではの本物の文化体験や
食の学び、工芸体験からプライ
ベートツアーまでオンリーワンの
質の高い体験を提供している。
近江町体験ツアーも人気。

①

②

保湿成分であるアミノ酸を豊富に含むコメ発酵液を多く含む処
方で、乳液でありながら水分を補う力をあわせもちます。みずみず
しく軽いタッチで肌をやさしく包みます。

肌への浸透性にすぐれた加水分解コラーゲンを配合するほ
か、コラーゲン生成に関与するエイジングケア成分・ジパルミ
トイルヒドロキシプロリンを含有。肌のハリや弾力の回復をサ
ポートします。

配合した油分はコメヌカ油をはじめ、サメ由来のスクワランと
比較して低刺激であるオリーブ由来のスクワランを採用。肌
にやさしい使用感を追求しました。さらっとしたテクスチャーで
ベタつきを感じにくい処方です。

独自成分のコメ発酵液「FRS-01」を高配合

稲田 成美（健康美事業部 研究員）  
大学で食品成分を学び、2018年に福光屋に入社。
米発酵による生成成分の研究や臨床肌試験を主
導。講座での講義やデモンストレーションも行う。

紫外線ダメージで失われがちな
肌弾力にアプローチするコラーゲン含有

植物性の油分・スクワランを採用した
低刺激処方でやさしい使用感

35g  6,600円（税込）

アミノリセ
ナチュラル
モイスト
エマルジョン

アミノリセ 美容学の
発酵の恵みと信頼をお肌へ

植物性の油分とともに、独自の美容成分であるコメ発酵液「FRS-01」を多く含む
処方で保水効果が高いのが特長。浸透性にすぐれ、軽いテクスチャーで伸びのよさ
も実現しました。ベタつき感が少なく、心地よくお使いいただけます。

ナチュラル モイスト エマルジョン

紫外線によるダメージを大きく受ける夏を経て、
秋は肌の修復に取り組みたい季節。水分とともに
必要な油分で肌の安定と保水・保湿の集中ケアを。
乾燥シーズンを前に肌コンディションを整えましょう。

夏肌のダメージ修復に

教え
る人

◎直営店舗（福光屋ひがし除く）のみで実施いたします。

〈対象商品〉アミノリセ・コメラボ・フレナバ

は醗酵美デー

人体を構成するたんぱく質、それをつくるアミノ酸は全20種類、そのう
ち必須アミノ酸は9種類と数えられています。皮膚をはじめ臓器、筋肉、
髪や爪までがこの20種でつくられています。ところが自然界には、約
500種ものアミノ酸が存在するといわれています。これらの働きや人体
への作用は詳しく解明されていません。また、ロイシンやバリンなど単体
のアミノ酸が2～50個ほど繋がったものはペプチドという総称で呼ばれ
ますが、それぞれがどのような働きをするかもまだ解明されていません。

お米を発酵させることで生成されるアミノ酸は、20種のアミノ酸単体を含むだ
けでなく多くのペプチドが含まれます。これは麹菌のたんぱく質分解酵素が関
与するからです。近年、米発酵によるペプチドには、腸内細菌叢の改善、コレス
テロール値の改善、血糖値の上昇抑制、緊張感や不安感の緩和など複合的な
作用が示唆されています。化学的、工業的につくられた単体アミノ酸にはない
無限の可能性を秘めています。まさに“発酵の恵み”ですね。

発酵によるアミノ酸の特徴は？
Q.

A.

アミノ酸、ポリフェノール、
クエン酸量を高めました。
美容ケア、インナーケア
成分として注目されるアミ
ノ酸の一種、シスチンやト
リプトファンなどを含有。

100㎖ 756円（税込）
ミトコンドリア活躍飲料 VATEN R

米
発
酵
に
よ
る
ク
エ
ン
酸
含
有

そう



24時間受付
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○TEL（通話料無料） 

〈酒・食品専門ダイヤル〉
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	〈化粧品専門ダイヤル〉
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○FAX（通話料無料） 

平日9:00～12:00／13:00～17:00（土日祝を除く） ◎携帯電話利用可

◎直営店とオンラインショップのポイントは別になります。

石川県金沢市石引2-8-3 ����������������
福光屋 金沢店

発行元 ： 株式会社 福光屋　〒920-8638 石川県金沢市石引2丁目8番3号
TEL 076-223-1161（代）　www. fukumi t suya .co . jp 20歳未満の方の飲酒は法律で禁止されています。

石川県金沢市東山1-14-9 ����������������
福光屋 ひがし

東京都世田谷区玉川3-17-1 玉川髙島屋S・C 南館地下1階 ����������������
福光屋 玉川店

東京都港区赤坂9-7-4 D-B123 東京ミッドタウン ガレリア地下1階 ����������������
福光屋 東京ミッドタウン店

直 営 店 公式オンラインショップ

�����������_���� �����������_�����������������_����酒蔵の最新情報＆
日本酒News

直営店の情報＆
催しのお知らせ

化粧品・
発酵飲料を詳しく！

F U K U M I T S U YA  S H O P  N E W S
7

金沢店・ひがし・玉川店・東京ミッドタウン店

そろそろ日本酒が恋しくなる季節。10月1日の「日本酒の日」を皆さまと一緒に楽し
む企画を各店がご用意しました。全6日間、お得な商品や酒肴をご用意いたします。
ぜひお立ち寄りください!　

オンラインショップ玉川店

9月26日～10月1日の6日間
「日本酒の日」にちなんだ催しを開催！

10月1日は
日本酒の日

日本の古き佳き道具とともに、「福正宗」
のある食卓、暮らしをお楽しみいただきま
す。懐かしくもどこか新鮮、ほっと心安ら
ぐお酒のための道具たち。「骨董 夢月」
さんが時間をかけて蒐集した杯や酒器、
小皿、グラスなどが多数揃います。深ま
る秋に、お気に入りの道具たちで日本
酒を楽しみませんか。

黒帯誕生50年を記念して、福光屋オンラインショップで
は、黒帯全品10%ポイント還元を実施（通常3%）。ぜひ
この機会に黒帯の深い味わいをお楽しみください。

毎日の健康維持や朝食にみんなで楽しめる発酵飲料。日頃のご愛飲に感謝し、
期間中、福光屋オンラインショップのポイント10%還元を実施いたします。

酷暑で枯れ果てたダメージ肌に、上質な油分とうるおいを与える集中
ケアセットです。期間中、オイル単品も10%ポイント還元いたします。

フードディレクター・馬詰佳香氏が全国から選りすぐった“本当に美味しいも
の”を集めるフードイベント。日々の食事やお酒の時間が少し特別なものになる
よう、作り手の思いや背景とともにお届けします。

9月16日（水）～9月27日（日） 11月3日（火・祝）まで

9月11日（金）～11月11日（水）

9月30日（水）まで

9月30日（水）～10月12日（月・祝）

福市 其の十四 福正宗と古道具 黒帯を味わう秋の贅沢

発酵飲料各種ポイント10％還元！

秋肌リペアキャンペーン

PACK SOMETHING DELICIOUS

10月1日は「黒帯」の振る舞い酒を実施!

10月28日（水）～11月10日（火）

福正宗とうるしの器 其の七  すはらゆう子展

石川県加賀市山中温泉に工房を構え、
おおらかで自然体の漆の器を生み出す、
すはらゆう子さん。今回の展示では、歴史
ある漆芸工房に眠る木地と現代の木地
を織り交ぜ、色漆や金箔で模様を描いた
のびやかな漆器が揃います。

15,000円（税込）

・アミノリセ ナチュラル
 モイスト ローション 120㎖×1本
・アミノリセ ナチュラル
 アクティベーション オイル
 20㎖×1本

◎対象商品：VATEN、VATEN R、ANP71、糀甘酒、シルキー糀甘酒、
　KOJI POWER DRINK、百年水

【攻めるオイルセット】

送料無料 9,000円（税込）

・アミノリセ ナチュラル
 モイスト ローション
 120㎖×1本
・アミノリセ ナチュラル
 モイスト オイル 10㎖×1本

【守るオイルセット】

送料無料

10月3日（土） 10:30～17:30����

応援！ 能登の酒蔵～石川の地酒と美食の祭典～ サケマルシェ2026

○会場：しいのき迎賓館緑地
○マルシェチケット：
　前売り4,000円（22枚綴りグラス付）、当日4,500円

北陸最大級の日本酒屋外イベント「サケマルシェ」が
今年も開催! 能登、金沢、加賀の酒蔵・飲食店が
一堂に集まります。秋空の下で楽しく集いませんか？ 
福光屋のブースにもぜひお立ち寄りください!


